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Informacja prasowa

OPERATOR LOGISTYCZNY QSL POLSKA DOSTARCZA PRODUKTY DO RESTAURACII MAX PREMIUM
BURGERS - SZWEDZKIEJ SIECI, PODBIJAJACEJ POLSKI RYNEK RESTAURACYJNY

Warszawa, 7 sierpnia 2019 r. - Firma QSL Polska, nalezagca do miedzynarodowej grupy logistycznej
Meyer QSL, zapewnia ustugi zarzadzania taricuchem dostaw dla sieci restauracji MAX Premium
Burgers. Firmy rozpoczety wspétprace we wrzesniu 2016 r., w momencie rozpoczecia dziatalnosci
MAX Premium Burgers w Polsce i rozwijajg jg wraz z ekspansjq sieci w Polsce.

MAX to szwedzka sie¢ gastronomiczna, zatozona w 1968 r., serwujgca burgery z najwyzszej jakosci
produktéw, ktéra zatrudnia ok. 5500 pracownikdw w ponad 140 restauracjach na terenie Szwecji,
Norwegii, Danii, Egiptu oraz Polski. Za kompleksowe zarzgdzanie taricuchem dostaw dla restauracji
MAX Premium Burgers w Polsce odpowiada operator logistyczny QSL Polska, nalezgcy do
miedzynarodowej grupy Mayer QSL, specjalizujgcy sie w transporcie i magazynowaniu towardow dla
gastronomii.

Logistyka zywnosci opiera sie w naszej firmie na kilku zasadach, ktdrych przestrzegamy kazdego dnia.
Te zasady to: wysoka jakos¢ i swieZos¢ produktdow, przestrzeganie procedur bezpieczeristwa, szybkie
ustugi magazynowania i transportu. To dzieki nim klienci, ktorych obstugujemy, mogq skupic sie na
swoich kluczowych celach i dziataniach biznesowych. Cieszymy sie, ze sie¢ MAX Premium Burgers
docenita nasze podejscie i zdecydowata sie powierzy¢ nam obstuge logistyczng. W operacje dla MAX
Premium Burgers zaangazowane sq wszystkie nasze magazyny, z ktérych naszq flotq dostarczamy do
restauracji klienta produkty spoZywcze, opakowania i srodki czystosci — komentuje wspotprace
Agnieszka Satek, dyrektor handlowy QSL Polska.

Zespot QSL Polska obstuguje obecnie pieé restauracji MAX Premium Burgers —we Wroctawiu, Gdansku,
Swietochtowicach, Warszawie oraz restauracje w Poznaniu, ktéra zostanie otwarta 14 sierpnia br.
Docelowo wspoétpraca obejmie takze punkty powstajace oraz planowane.

Jako szwedzka firma zdajemy sobie sprawe z sity, jakq daje praca zespofowa, dlatego zawsze staramy
sie szukac doswiadczonych, dziatajgcych lokalnie kontrahentéw. Podejmowanie wspdtpracy z takimi
podmiotami pomaga MAX Premium Burgers poszerza¢ know-how oraz dawac¢ podobng mozliwos¢
swoim partnerom. Dlatego zdecydowalismy sie nawigzac¢ wspdtprace z firmqg QSL Polska, ktéra jako
czesc¢ znanej, miedzynarodowej Grupy Meyer Quick Service Logistics, wspiera nasz taricuch logistyczny.
Dzieki nim, do naszych restauracji trafiajg zawsze na czas najlepszej jakosci sktadniki, z ktorych
nastepnie przygotowujemy nasze niepowtarzalne menu. Réwnie wazne jest dla nas odpowiedzialne
podejscie i szacunek dla srodowiska naturalnego, dlatego zawsze staramy sie wybierac partnerow,
ktorym bliskie sq te same wartosci. Dzieki firmom takim jak QSL moZzemy sie rozwijac, majgc pewnosc,
ze do gosci naszych restauracji trafia produkt najwyzszej jakosci — powiedziat Jerzy Jakubiak, Country
Manager Max Premium Burgers w Polsce.
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QUICK SERVICE LOGISTICS POLSKA — polski oddziat miedzynarodowej grupy logistycznej Meyer Quick Service Logistics.
Dostarcza kompleksowg obstuge logistyczng, koordynujac petny fancuch dostaw, od nabywania produktéw, poprzez jego
magazynowanie, po dystrybucje do punktéw sprzedazy. Specjalizuje sie w magazynowaniu i transporcie swiezej zywnosci
(dostawy multi-temperature). QSL Polska obstuguje wiodgce na rynku sieci kawiarn i restauracji fast food. Udostepnia réwniez
powierzchnie magazynowa.

Grupa Meyer Quick Service Logistics, do ktorej nalezy QSL Polska, zostata zatozona w 1949 przez Ludwiga Meyera, obecnie
zarzadza nig trzecie pokolenie rodziny zatozycieli. Na rynku niemieckim jest liderem w sektorze logistyki dla branzy
spozywczej. Grupa Meyer QSL dziata na terenie 12 krajow w Europie, w Polsce jest obecna od 2014 roku. W pieciu centrach
logistycznych w Polsce (dwa magazyny oraz trzy centra cross-dock) pracuje 150 pracownikdw. Najwyisza jakosc
i terminowos$¢ ustug zostaty potwierdzone miedzynarodowym certyfikatem IFS® — International highest Food Stanard®
z wynikiem high level. Firmy z grupy Meyer Quick Service Logistics w trosce o srodowisko wprowadzajg nowoczesne
technologie zapewniajace efektywne wykorzystanie zasobow naturalnych (oswietlenie LED, pojazdy z silnikami hybrydowymi,
ergonomiczne chtodnie, redukcja hatasu). Ponadto wspieraja projekty spoteczne i organizacje non-profit.

MAX - to najstarsza szwedzka sie¢ restauracji serwujaca burgery. Firma powstata w 1968 r. i do dzisiaj pozostaje wtasnoscig
zatozyciela marki i jego rodziny. Ambicja MAX jest stac sie najlepszg na Swiecie siecig restauracji serwujgcg burgery. MAX byt
wielokrotnie doceniany w konsumenckich plebiscytach w kategorii ,,satysfakcja klienta” oraz ,ulubione burgery”. W 2017 i
2019 roku MAX Premium Burgers zwyciezyt w Slepych testach smaku przeprowadzonych we Wroctawiu przez niezalezng
agencje badawczg Kantar Polska. Z pierwszego badania wynika, ze smak flagowego burgera Frisco wybiera az 59%
respondentéw, pokonujac tym samym burgery Big Mac z McDonald ’s oraz Whopper z Burger King. Drugie badanie
wykazato, ze na czekoladowego Shake’a Premium MAX-a postawito 50% badanych, wyprzedzajagc Shake’a o smaku
czekoladowym sieci McDonald ’s i Shake’a Deluxe Czekolada z KFC. MAX jest pierwszg siecig fast food na swiecie, ktéra
oznacza swoje menu wartosciami CO2 i rekompensuje wptyw produktéw na srodowisko. Od 2008 roku MAX niweluje swoja
catkowita emisje gazoéw cieplarnianych poprzez sadzenie drzew w Afryce. 14 czerwca 2018 roku MAX rozpoczat kampanie
"Burgery pozytywne dla klimatu”, dzieki ktdrej kazdy kes burgera z MAX bedzie pomagat w walce ze zmianami klimatycznymi.
Firma realizuje te idee poprzez dziatania w trzech obszarach. Po pierwsze, MAX mierzy 100% emisji na kazdym etapie
produkcji, jak i w ramach dziatalnosci samej restauracji. Po drugie, firma systematycznie obniza wtasna emisje CO2. Po trzecie,
MAX usuwa co najmniej 110% emisji, czyli nie tylko niweluje $lad weglowy z catej produkgc;ji, ale absorbuje ekwiwalent
kolejnych 10% emisji, co oznacza, ze pomaga zmniejszy¢ ogdlny poziom gazéw cieplarnianych w atmosferze. Obecnie sie¢
zatrudnia ok. 5500 pracownikéw w ponad 140 restauracjach na terenie Szwecji, Norwegii, Danii, Polski i Egiptu. Kolejne lokale
zostang otwarte w Skandynawii oraz na nowych rynkach, w Polsce i na Bliskim Wschodzie. Catkowity obrét roczny firmy

w 2018 roku wyniést 360 milionéw euro.
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